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Terre Lunghe Lugana. D.O.C. (Qualitatswein mit kontrollierte Herkunftsbezeichnung).100%
Trebbiano di Lugana. Tief gelb. Vornehm von richtiger Intensitit und auBergewéhnlicher Feinheit,
mit liebenswirdigem Anklang an reifen Pfirsich. Sanft, harmonisch, mit einem Hauch von
Bittermandeln. 0,2/ Glas€8,80 0,75 Fl. €30,00
Restzuckergehalt: 5,60 g/l. Gesamtsaure: 5,40 g/I. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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Lunapiena Bianco WeiB. Donnici D.O.P Qualitatswein mit kontrollierter und geschitzter
Herkunftsbezeichnung). Autochthone Rebensorte wie der Greco, Mantonico und Malvasia.
Gelb mit griinlichen Reflexen. Mit der Zeit neigt er dazu leichte goldene Reflexe zu entwi-
ckeln. Intensive und anhaltende fruchtige Duftnoten ( Banane und Melone). Es ist ein fri-
scher, angenehmer Wein mit guter Sdure und ausgezeichneter aromatischer Ausdauer, der
durch einen zarten bitteren Nachgeschmack im Finale ausgeglichen wird 0,75 FI. € 33,00
Restzuckergehalt: 2,4 g/l.  Gesamtsaure: 5,33 g/I. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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Centogemme Alghero Torbato D.O.C. (Qualitdtswein mit kontrollierte
Herkunftsbezeichnung).100% Torbato (Autochthone Rebensorte). Strohgelbe Farbe mit
charakteristischen Griintonen. Bouquet erinnert an weilRe Bliten und weies Fruchtfleisch.
Im Mund ist er ausgewogen und anhaltend, mit guter Sdure, wirzig und guter Struktur. Mit
einem leichten Nachgeschmack von Bittermandel im Abgang. Er wird als Aperitif empfohlen,
ausgezeichnet zu Vorspeisen und Fischgerichten. 0,2/Glas€8,80 0,75 FL. € 29,60

Restzuckergehalt: 3,0 g/l.  Gesamtsaure: 6,0 g/I. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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Dolcemare. Bianco (Weil3) Terre di Cosenza D.O.P. Greco Bianco & Malvasia mit griinlichen
Reflexen, mit der Zeit neigt er dazu leichte goldene Reflexe zu Entwickeln. Das Bouquet ist
groR und komplex, blumige Noten mischen sich mit einem Hauch von weil3en
Beerenfriichten, so entsteht ein feines Gleichgewicht der Aromen. Frische und weiche
werden durch eine delikate Sdure Note im Abgang ausgeglichen. 0,75 FL. € 35,00

Restzuckergehalt: 6,0 g/l.  Gesamtsaure: 5,90 g/I. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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Pandosia Pecorellol.G.P. (Geografische Herkunftsbezeichnung). 100% Pecorello. Weil} mit
griinlichen Reflexen in der Jugend, die sich in der Evolution zu Gold verwandeln.
Charakteristisch fir die Traube, zart aber anhaltend. In der Nase vermischen sich die
Krauternoten mit einem Hauch von exotischen Friichten wie Ananas und Banane.

Starke, aber ausgewogene Saure, gute aromatische Persistenz. Es ist ein trockener Wein,
delikat mit einem bitteren Nachgeschmack. Ausgezeichneter Aperitif. Pandosia passt ideal zu
Meeresfrichten, ausgezeichnet zu einfachen Spaghetti mit Venusmuscheln oder zu
gegrillten Fisch. 0,2/ Glas€11,50 0,75 FL. € 38,00
Restzuckergehalt: 4,00 g/l Gesamtsaure: 5,50 g/| Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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Chiaretto Bardolino Classico DOC Rosé D.0.C.(Qualitatswein mit kontrollierte
Herkunftsbezeichnung). 60% Corvina Veronese, 30% Rondinella und 10% Molinara, Altrosa-
bronzenen. Farbton Erinnert an Johannisbeeren, entfernt auch an Apfel und Birnen. Der
Geschmack ist leicht fruchtig und elegant, mit klaren Noten von lila und rosa. trocken und
fruchtig am Gaumen. 0,2/Glas€7,00 0,75FL. € 23,50
Restzuckergehalt: 7,80 g/l. Gesamtsaure: 5,46 g/l. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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Arsura Magliocco Dolce Rosa. Terre di Cosenza D.O.P. 100% Magliocco Dolce. Rosa Ausfluss,
mit zarten rubinroten Reflexen, die in der Jugend zu Purpur neigen. Das blumige Bouquet ist
charakteristisch, zart, aber auch intensiv und anhaltend. Im Abgang zeigen sich deutliche und
angenehme Noten von roten Friichten. Dies ist ein delikater Wein, frisch und fruchtig, mit
guter Saure, slillich weich und einladend am Gaumen. 0,75 Fl. € 35,00

Restzuckergehalt: 7,0 g/l.  Gesamtsaure: 5,90 g/I. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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Sentieri Infiniti Primitivo Puglia Rot IGP. 100% Primitivo. Intensives Rubinrot, mit Granat
Reflexen im Anschluss an die natiirliche und notwendige Entwicklung in der Flasche. Intensiv
und anhaltend mit feinem Geschmack nach Beeren. Weich und samtig mit optimaler Tannin
Struktur. 0,2/ Glas€6,50 0,75 Fl. € 23,00
Restzuckergehalt: 8,2 g/l.  Gesamtsaure: 5,55 g/I. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite

DIODORO Primitivo Di Manduria Rot D.O.P.(Qualitatswein mit kontrollierter und
geschitzter Herkunftsbezeichnung). 100% Primitivo di Manduria. Intensives Rubinrot, mit
Granat Reflexen. Kraftiges Bouquet, gut artikuliert mit der Betonung auf reifen roten
Friichten, wie Kirsche und Pflaume, mit wiirzigen Noten, insbesondere von Zimt. Warm,
vollmundig, kérperreich mit intensivem und langem Abgang mit optimaler Tannin Struktur,
ein Wein von groBer Personlichkeit, mit ausgezeichneter Ausdauer die eine lange Lagerung
ermoglicht. 0,2/ Glas€12,00 0,75 Fl. €40,00

Restzuckergehalt: 4,5 g/l.  Gesamtsaure: 5,9 g/l. Allergiehinweis: Enthélt Sulfite
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Montepulciano d‘Abruzzo Rot (Storica) 2013er.
D.O.P.(Qualitatswein mit kontrollierter und geschitzter Herkunftsbezeichnung).
100% Montepulciano. Dunkelrot, mit violetten Reflexen. Aromen von Kirsche, Brombeere
und Himbeere, sowie Muskatnuss, von aristokratischen Balsamisch Ausdiinstungen gefolgt.
Weich und samtig mit optimalem Tannin Struktur, mit einem langen Abgang.

0,2/ Glas€7,00 0,75Fl. €23,50
Restzuckergehalt: 2,2 g/I. Gesamtsaure: 5,27 g/!. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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Valpolicella Ripasso Classico Superiore Rot (Bure Alto). D.O.C. (Qualitatswein mit
kontrollierte Herkunftsbezeichnung). Corvina Veronese, Rondinella, Molinara. Intensives
rubinrot. Anhaltend und wiirzig, mit Noten von schwarzem Pfeffer und einem Hauch von
getrocknete Trauben. Voll, sehr intensiv, wiirzig, mit Noten von reifen Kirschen

0,2 / Glas € 12,50 0,75 Fl. € 40,00

Restzuckergehalt: 4,8 g/l.  Gesamtsaure: 5,45 g/I. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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Telesio Rot Terre di Cosenza D.O.P. (Teilbereich Donnici). Typische Trauben der Region wie
der Magliocco, de Mantonico nero und der Greco nero. Intensives Rubinrot, mit Granat
Reflexen. Intensiv und anhaltend mit feinem Geschmack nach Beeren mit Anklang nach
Tabak und Vanille durch die feine Eichenfass Lagerung. Weich und samtig mit optimaler
Tannin Struktur, ein Wein von grolRer Personlichkeit, mit ausgezeichneter Ausdauer die eine
lange Lagerung ermoglicht 0,75 FL. € 50,00
Restzuckergehalt: 8,0 g/l. Gesamtsaure: 6,0 g/I. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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Amarone Della Valpolicella Classico Rot. D.O.C.G. (Qualitatswein mit kontrollierter und
garantierter Herkunftsbezeichnung). Corvina Veronese, Rondinella, Molinara, Oseleta.
Intensives Rubinrot mit violetten Reflexen. Intensiv und von grolRer Finesse, mit einem
Hauch von reifen Kirschen und Pflaumen. Komplexe und samtig, am Gaumen ist er
vollmundig, mit typischen Merkmalen von getrockneten Trauben. Insbesondere eignet er
sich zu Wild, dunklem Fleisch und gereiftem Kase. 0,75 FL. € 90,00

Restzuckergehalt: 4,82 g/I. Gesamtsaure: 5,49 g/I. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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1915 Annodomini Rot Donnici D.O.P. Autochthone Rebensorte wie der Magliocco suf3 und
der Greco nero. intensives Rubinrot, mit Granat Reflexen im Anschluss an die natiirliche und
notwendige Entwicklung in der Flasche. Intensiv und anhaltend mit feinem Geschmack nach
Beeren, mit Anklang nach Tabak und Vanille durch die feine Eichenfass Lagerung. Weich und
samtig mit optimaler Tannin Struktur, ein Wein von grofBer Personlichkeit, mit
ausgezeichneter Ausdauer die eine lange Lagerung ermoglicht. 0,75 FL. € 80,00

Restzuckergehalt: 9 g/l. Gesamtséure: 6,50 g/l. Allergiehinweis: Enthélt Sulfite
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Jacur Vino Sumante Extra Dry (Sekt). Sekt Treviso Hiigel (Glera Vino Spumante Cru). 100%
Glera. Leuchtendes Strohgelb mit feiner und anhaltender Perlage. Elegant und zart, fruchtig
und leicht aromatischLebendig, frisch und einem eleganten Geschmack. Es ist ein aus-
gezeichneter Aperitif und eignet sich besonders gut zu Fischgerichten, ist aber auch zu jeder
anderen Tageszeit ein Genuss 0,1/Glas€3,50 0,75Fl. €23,00
Restzuckergehalt: 16 g/l Gesamtsaure: 6 g/l Allergiehinweis: Enthalt Sulfite
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Madreperla rosé (Sekt). Vino Spumante Extra Dry. Eine ausgewogene Mischung aus Autoch-
thone Rebensorten aus dem Gebiet. Puderrosa mit zarten lila Reflexen. Ein zarter Hauch von
Schwarzkirsche und Erdbeere, mit Hinweis auf blumige Noten im Abgang. Die Kohlensaure
ist intensiv, aber niemals aufdringlich. Im Mund ist sie frisch und harmonisch, weich und ein-
ladend. Das Perlage ist fein, dicht und bleibt lang bestehen. Ausgezeichneter Aperitif oder
fir zwischen den Mahlzeiten. Besonders geeignet fiir Vorspeisen mit Meeresfriichten und
Schalentieren, aber auch hervorragend zu gebratenem Fisch oder angeschlagenem Gemiise.
0,1/ Glas€5,50 0,75 Fl. € 35,00
Restzuckergehalt: 8,00 g/l. Gesamtsaure: 6,00 g/I. Allergiehinweis: Enthélt Sulfite
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Madreperla bianco (Sekt). Vino Spumante Brut. Eine ausgewogene Mischung aus Autoch-
thonen Rebensorten aus dem hiigelig, Gebiet von Kalabrien. WeiR mit griinlichen Reflexen
in der Jugend, mit der Zeit zu goldenen Reflexen neigend. Klarer Hauch von Banane und gri-
nem Apfel. Hinweise im Hintergrund auf Gansebliimchen und weiRe Rosen. Trocken mit ei-
nem bitteren Nachgeschmack, die Kohlensdure ist angenehm, niemals aufdringlich. Das Per
Lage ist fein, dicht und bleibt lang bestehen. 0,1/ Glas€5,50 0,75 FL. € 35,00
Restzuckergehalt: 4,0 g/l.  Gesamtsaure: 5,5 g/I. Allergiehinweis: Enthalt Sulfite



